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Giunta alla 26ma edizione, la Fiera della Polenta è una manifestazione che esalta il prodotto principe del nostro 
territorio. Era nata come festa sul piazzale della chiesa, promossa da pochi volontari, quasi per scherzo, con 
l’obiettivo di valorizzare il nostro mais, ed è gradualmente cresciuta fino a trasformarsi in Fiera. Con una location 
che si è spostata già dopo poche edizioni presso gli impianti sportivi comunali dove gli spazi più accoglienti 
hanno potuto accogliere un numero sempre più crescente di visitatori arrivando a toccare le 100.000 presenze. 
Ecco quindi che la nostra polenta ha potuto farsi apprezzare da moltissime persone, provenienti da tutta Italia, 
per cui questa manifestazione è diventata a tutti gli effetti una delle più partecipate a livello nazionale. Ciò 

rappresenta per Vigasio un motivo di orgoglio, anche perché il mais può essere abbinato a moltissime pietanze offrendo così 
ai visitatori la possibilità di degustare nella stessa sera più pietanze dal momento che il menù è sempre più ricco. Vorrei infine 
sottolineare l’impegno davvero ammirevole da parte delle associazioni, impegnate nel mondo del sociale così come in quello 
sportivo, per la buona riuscita della manifestazione.

Il sindaco di Vigasio 
Eddi Tosi

LA FIERA DELLA POLENTA COMPIE 26 ANNI 
La 26esima edizione della “Fiera della Polenta”, in programma a Vigasio dal 17 ottobre al 10 
novembre, si conferma come una delle manifestazioni più complete  pronta ad  accogliere 
visitatori da tutta Italia. Cinque sono le tensostrutture allestite, in grado di ospitare  migliaia di 
visitatori, con le 12 cucine impegnate a preparare oltre  130  diverse portate. La peculiarità di 

questo evento è sempre la valorizzazione della nostra polenta, un prodotto  di altissima qualità, senza alcun trattamento né ma-
nipolazione a livello genetico coltivato esclusivamente nel territorio di Vigasio. Per rafforzare e promuovere il nostro mais a livello 
internazionale abbiamo stretto un PATTO di AMICIZIA, stipulato in occasione del Vinitaly,  tra la Vigasio Eventi ed il Centro de Tra-
dições Italiana de Monte Belo do Sul. Questo patto rappresenta l’inizio di una collaborazione transatlantica che mira a rafforzare 
i legami culturali e storici tra i nostri territori, uniti dall’amore per la polenta, un piatto simbolo per entrambe le Regioni. Per quanto 
riguarda le pietanze proposte alla Fiera della Polenta, tra le novità di quest’anno da segnalare  lo spezzatino di muflone, il pasticcio 
di pesce, le nuove pizze , coda alla vaccinara, polenta con sarde in saor, polenta con i saltarei, tortelloni di Valeggio fatti a mano con 
ripieno di polenta e salsiccia o polenta e gorgonzola, polenta col pessin. Non mancano poi alcune pietanze della tradizione quali 
pastisada de caval, polenta e baccalà, frittura di pesce, risotto alla vigasiana, tortellini  di Valeggio fatti a mano, bigoli con l’anara, 
grigliate di carne, dolci serviti in  monoporzione oppure nel  classico piatto misto  con farina di mais. Una manifestazione aperta 
tutte le sere fino al 10 novembre, (sabato, domenica e festivi  intera giornata pranzo e cena) ), proponendo spettacoli, teatro, 
musica, eventi ed intrattenimenti tutti i giorni sempre ad ingresso libero. Anche questa edizione si presenta  a maggior ragione 
come la Fiera gastronomica dedicata alla polenta più grande d’Italia considerata appunto  la varietà sempre più ampia di 
pietanze proposta con nostro obiettivo di mantenere sempre alta la qualità del cibo preparato dalle cucine. Abbiamo poi apportato 
alcune modifiche per quanto riguarda le sale interne, aggiungendone una appositamente dedicata agli spettacoli, con un program-
ma sicuramente tra i più ricchi e interessanti a livello regionale.
Utilizzando poi l’app della “Fiera della Polenta”, gli utenti possono consultare l’intero menù e selezionare i loro piatti preferiti 
direttamente dallo smartphone. Si può scaricare l’applicazione dal sito ufficiale o cercarla negli store digitali App Store e Google 
Play. Una volta scaricata, i visitatori possono scegliere i loro piatti di polenta preferiti, presentarsi alle casse dedicate mo-
strando il QR code ricevuto o utilizzare gli appositi totem per completare il pagamento. Da segnalare poi che ogni lunedì e martedì, 

alle 22.30, si svolge l’estrazione a premi  alla quale si può 
concorrere gratuitamente utilizzando il biglietto consegnato 
alla cassa dopo ogni ordinazione. Numerosi i premi in palio 
tra cui, ad ogni estrazione, un televisore formato 50 pollici. 
Anche per l’edizione 2024 la “ Fiera della Polenta” ha un 
occhio di riguardo per la sostenibilità ambientale. Grazie al 
servizio dell’azienda “Ecolinea”, mediante  la fornitura di 
stoviglie riutilizzabili ( piatti in melamina e posate in acciaio)  
abbiamo ridotto drasticamente la produzione di rifiuto pla-
stico. Sarà nostra attenzione in futuro ridurre al massimo 
la produzione dei rifiuti per raggiungere l’obiettivo di una 
“Fiera della Polenta” totalmente ecosostenibile. 

Il presidente Associazione Vigasio Eventi 
Umberto Panarotto
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ORE 19.00	 APERTURA e presentazione della
	 26a FIERA DELLA POLENTA 

alla presenza del sindaco e delle Autorità Civili, militari e religiose 
del comune di Vigasio, accompagnata dal Complesso Bandistico 
Scaligero “Vincenzo Mela” diretto dal maestro Daniele Cipriani, 
coreografia Majorette Povegliano.

ORE 19.00	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 19.00	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 19.00	 APERITIVO DI BENVENUTO

ORE 19.30 	 CENA DI GALA 
	 con intrattenimento musicale a cura di Marco Biasetti

GIOVEDÌ 17 OTTOBRE

“PROGETTO” GRANI ANTICHI DI MAIS
I GRANI ANTICHI DI MAIS AUTOCTONO VERONESE

IN ANTEPRIMA ALLA FIERA DELLA POLENTA DI VIGASIO

Oggi i consumatori si sono avvicinati a prodotti derivanti da un’agricoltura tradizionale ma 
innovativa, valorizzando la qualità organolettica dei prodotti locali.

Partendo da questi presupposti VIGASIO EVENTI ha realizzato un progetto per la 
VALORIZZAZIONE DI GRANI ANTICHI DI MAIS coinvolgendo numerosi partner.
Obiettivo dell’iniziativa, come dichiara Umberto Panarotto, Presidente di Vigasio Eventi “è stato 
quello di creare un nuovo prodotto di Mais Autoctono Veronese collegato al territorio di Vigasio 
che sappia valorizzare il lavoro delle aziende agricole e di trasformazione che nel contempo 
diventi strumento promozionale e attrattivo per la nostra società”.

Il progetto ha dato buoni frutti, abbiamo avuto i primi risultati con i prodotti selezionati in campo e 
lavorati per essere venduti durante questa edizione della FIERA DELLA POLENTA così da testare 
il sapore e l’apprezzamento presso i consumatori.
TUTTO QUESTO PER COLLEGARE L’IMPORTANTE VETRINA DELLA FIERA ad un’azione di 
concreto sostegno dell’economia della zona attraverso un prodotto che, al pari del mais 
biancoperla ed a quello di Marano, possa affermarsi come attrattore di turismo esperenziale 
che porti ricchezza alle imprese e al territorio.
I prodotti si potranno degustare nel corso della FIERA DELLA POLENTA che si terrà a Vigasio 
dal 17 Ottobre al 10 Novembre 2024.
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Pertile M. & C.
Impresa Pompe Funebri s.a.s.

di Pertile Marcellino & Pertile Mattia & C.

Tel. 045 85 20 881
Servizio di reperibilità cellulari 24h

Pertile Mattia 347 67 99 711
Pertile Marcellino 340 714 35 15

Vigasio - Castel d’Azzano
Isola della Scala - Povegliano V.se
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Coldiretti protagonista
alla Fiera della Polenta

Coldiretti, la principale organizzazione agricola a livello nazionale con 1,6 milioni di asso-
ciati, svolge attività di assistenza e tutela soprattutto nei settori sociale, tecnico-economico, 
sindacale, tributario, del lavoro e in quello della regolamentazione della piccola a�  ttanza. 
La sezione di Vigasio è stata fondata nei primi anni sessanta e da allora si adopera per opporsi 
agli inganni del falso made in Italy e tutela le produzioni di qualità del territorio.
Tante le iniziative che Coldiretti Vigasio organizza sul territorio: dal mercatino a km 0 ai 
convegni su tematiche di attualità e legate al mondo dell'agricoltura per a� rontare e vincere 
le s� de che minacciano il settore e quindi il futuro di tanti giovani che curano la terra per 
rendere i propri sogni imprenditoriali realtà e creare insieme un mondo migliore. 
Una celebrazione molto sentita da Coldiretti Vigasio è poi il tributo al santo protettore degli 
animali e del lavoro contadino: Sant'Antonio Abate. Una iniziativa che cerca di mantenere 
vivo il ricordo delle origini della cultura contadina. Nato in Egitto nel terzo secolo, è ricono-
sciuto come protettore del mondo rurale e degli animali e la sua devozione si intreccia alla 
tradizione cosicché in molti paesi Sant'Antonio viene celebrato con riti e numerose benedi-
zioni. Per questo, la locale sezione della Coldiretti, in occasione della ricorrenza di Sant'An-
tonio, si ritrova per ricordare i coltivatori del paese defunti con una messa che viene celebrata 
ogni anno il 17 gennaio nella chiesa parrocchiale.
Alla Fiera della polenta Coldiretti Vigasio è presente con uno stand che mostra i prodotti 
locali. Il mais, in primis, l'oro giallo, tra gli alimenti più versatili: la polenta è facile da pre-
parare, può essere condita in mille modi ed è bello cucinarla e consumarla in famiglia o con 
gli amici.
Tradizione, dunque, ma anche sperimentazione direttamente sul piatto per un assaggio di 
Fiera da mangiare che attira migliaia di visitatori ogni anno
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ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 20.00	 Cena di beneficenza “SOLIDARIETÀ CON TE 8” 

	 organizzato da A.N.A.S. Sociale
	 Si esibirà il “Kaleidovoci Vocal Group” diretto da Elisa Bogoni

ORE 21.30	 VITTORIA E I GORILLA
Una formazione nata nel 2014 sulle rive del Garda e che 
partendo dal soul, dal rhythm’n blues e dello swing, arriva 
alla terra promessa del reggae. Il gruppo ha suonato in 
moltissimi eventi e locali di Verona e provincia proponendo 
una lunga selezione di brani in cui fanno capolino 
praticamente tutti i nomi della musica afroamericana anni 
sessanta e settanta come Ray Charles, Etta James e Otis 
Redding rivisitati anche in chiave reggae.

VENERDÌ 18 OTTOBRE

lunedì 21ottobre
martedì 22 ottobre
lunedì 28 ottobre

martedì 29 ottobre
lunedì 4 novembre

martedì 5 novembre

L’IMPERDIBILE ESTRAZIONE A PREMI

SE SEI FORTUNATO MANGI E TI PORTI A CASA UNO SPLENDIDO REGALO

PER TUTTA LA DURATA DELLA FIERA

PER BAMBINI
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ORE 10.00	 SFILATA AUTO E MOTO D’EPOCA
	 per le vie del paese

ORE 12.00	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 12.00	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 12.30 	 Pranzo AUTO E MOTO D’EPOCA 

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.30	 Musical GALLINE IN BROADWAY
Galline in Broadway, scritto da Francesco Antimiani e messo 
in scena dalla compagnia che porta il suo nome, vuole 
essere un creativo esercizio di stile, una summa del teatro 
musicale comico di vari periodi che si ritrova ambientato 
in una clinica psichiatrica di Broadway dal nome bislacco, 
che cura solo ed esclusivamente artisti e performers del 
musical theatre. Quasi una catarsi dell’essere artista. Alla 
fine, però, anche i più eccellenti professionisti sono costretti 
ad ammettere che è il teatro la vera cura e panacea dei mali. 
Uno spettacolo dove si ride tantissimo, per il gusto di far 
ridere e di divertirsi, ma affrontando al tempo stesso, come 
è consuetudine dell’autore, temi attuali e contraddittori. Il 
tutto arricchito dalle coreografie di Teresa Turola.

SABATO 19 OTTOBRE

www.fi eradellapolenta.it 39

Mercoledì          NovembreMercoledì          Novembre1
ORE 11.00 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 12.00 Apertura “STAND GASTRONOMICI”
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO”
ORE 18,45 Apertura STAND GASTRONOMICI

ORE 21.00 Aspettando il “FORETTEFESTIVAL”
presenta Valerio Locatelli Concorso canoro 

 per cantanti non professionisti, per info 
 Tel. 3401294208

Via Solferino, 4 - Forette di Vigasio - VR

presenta Valerio Locatelli Concorso canoro 

“Ingresso libero”

www.fi eradellapolenta.it16

Sabato          OttobreSabato          Ottobre21
ORE 11.00  Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 12.00 Apertura “STAND GASTRONOMICI”
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45  Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.00 “ALLEGRA GROUP” 
 CANTARE E BALLARE INSIEME

serata di musica, spettacolo e divertimentoserata di musica, spettacolo e divertimento

“Ingresso libero”
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	 MARCIA A 6 ZAMPE
ORE 8.00	 Inizio attività presso la Fiera della Polenta Vigasio (VR)
	 Quota di partecipazione 8.00€
	 Per Info ed Iscrizione Floriana Monastra
	 Cell.: 344 6498654 
	 mail: sos.fidoemiao@gmail.com
	 floriana.monastra@gmail.com

Saranno presenti Istruttori Cinofili certificati, Asl veterinaria di Verona, 
rappresentanti della Polizia Locale, le Guardie Zoofile ed altri professionisti del 
settore che a fine passeggiata saranno a vostra disposizione per informazioni, 
valutazioni del cane nella Sala Teatro della Fiera della Polenta dove verranno 
consegnati gli ATTESTATI DEL BUON CONDUTTORE 2024 AI PIÙ PICCOLI

ORE 11.00	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 12.00	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 12.30	 PRANZO LA CONFRATERNITA
	 DELLA POLENTA DI VIGASIO
	 incontra in convivio
	 le Confraternite in Fiera

ORE 18.00	 “Il matrimonio era ieri” 
	 Gli allievi della Scuola di Teatro di
	 Vigasio presentano: “Il Matrimonio... era ieri”
	 Che cosa succederebbe se arrivassi 
	 con un giorno di ritardo... al tuo matrimonio?
E’ esattamente quel che accade, per via di una serie di coincidenze fortuite al 
povero Stefano che si prepara quindi - giustamente- a subire l’ira funesta della 
fidanzata Laura. Salvo poi scoprire grazie ad amici, imbucati, parenti, sedicenti 
professioniste e zelanti prelati..che tutto forse succede per un preciso motivo. 
Preparatevi a ridere di gusto con le disavventure del nostro sposo e la girandola 
di variegati personaggi che compongono l’insolito affresco matrimoniale, in 
questa scoppiettante commedia di Giuseppe Della Misericordia, adattata e diretta 
da Giorgia Vecchini.

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

DOMENICA 20 OTTOBRE
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Lunedì          OttobreLunedì          Ottobre16
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

Ore 20.00 Serata degustazione Ristorante AL BERSAGLIERE  
presso “IL RISTORANTE” sala 4

NOVITÀ 2023

IL RISTORANTE

 IN FIERA

I piatti saranno abbinati ai vini del territorio
Prenotazione al n. 349 5286457 entro le ore 12 del 15 ottobre euro 35 bevande incluse

“LA TRADIZIONALE CUCINA VERONESE CUCINATA E SERVITA DA IMPORTANTI CHEF”

presso “IL RISTORANTE” sala 4

Polenta e Luccio
Pasta Di Mais Allʼanatra 

Polenta e Oco
Dolce Di Polenta Mele e Cannella

ORE 22.00 Estrazione a premi - sala 1 (regolamentovedi a pag.7)

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 22.30 ESTRAZIONE A PREMI SALA 1
            (REGOLAMENTO VEDI A PAG.8)

LUNEDÌ 21 OTTOBRE

www.fi eradellapolenta.it10

Domenica          OttobreDomenica          Ottobre15
ORE 9.00 6° EDIZIONE - 
 VIGASIO DRIFT SHOW 
 PATTUGLIA ACROBATICA 75 A.S.D.

ORE 11.00 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 12.00 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 17.00  2° FESTIVAL NAZIONALE 
       24.00  DEL COUNTRY 
         a cura di 
 Country Forever 
 Line Dance Verona

ORE 18.45 Apertura “STAND GASTRONOMICI

“Ingresso libero”
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Via Vittorio Emanuele II, 42
VIGASIO (VR) - Tel: 349 6353141

VIGASIO

www.fi eradellapolenta.it12

Martedì          OttobreMartedì          Ottobre17
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 20.00 Serata degustazione cena
 ASSOCIAZIONE MACELLAI VERONESI  

presso “IL RISTORANTE” sala 4

Associazione Associazione 
Macellai VeronesiMacellai Veronesi

Antipasto
Crostini di polenta 

abbrustolita, 
Stortina Veronese, moretta, 

Monte veronese 
e lardo di Patanegra

Primo piatto
Calamarata zucchine, 

vitello ed erbette spontanee 
della Lessinia

Secondo piatto
Polenta morbida, 

guancialino, 
brasato allʼAmarone 

di maiale bianco
Piatto misto dolci

NOVITÀ 2023

IL RISTORANTE

 IN FIERA

I piatti saranno abbinati ai vini del territorio
Prenotazione al n. 349 5286457 euro 30 bevande incluse

“LA TRADIZIONALE CUCINA VERONESE CUCINATA E SERVITA DA IMPORTANTI CHEF”

presso “IL RISTORANTE” sala 4

ORE 22.00 Estrazione a premi - sala 1 (regolamentovedi a pag.7)

www.fi eradellapolenta.it 11

Lunedì          OttobreLunedì          Ottobre16
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Ore 20.00 Serata degustazione Ristorante AL BERSAGLIERE  
presso “IL RISTORANTE” sala 4

NOVITÀ 2023

IL RISTORANTE

 IN FIERA

I piatti saranno abbinati ai vini del territorio
Prenotazione al n. 349 5286457 entro le ore 12 del 15 ottobre euro 35 bevande incluse

“LA TRADIZIONALE CUCINA VERONESE CUCINATA E SERVITA DA IMPORTANTI CHEF”
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ORE 22.00 Estrazione a premi - sala 1 (regolamentovedi a pag.7)

ORE 18.00	 SPAZIO SCUOLE
	 Cerimonia di consegna delle borse di studio 
	 a diplomati e laureati e festa dei diciottenni 

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 22.30 ESTRAZIONE A PREMI SALA 1
            (REGOLAMENTO VEDI A PAG.8)

MARTEDÌ 22 OTTOBRE
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Mercoledì          OttobreMercoledì          Ottobre18
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 20.00 Cena di benefi cenza “SOLIDARIETA’ CON TE 7” 
presso “IL RISTORANTE” sala 4 

 organizzata dallʼAssociazione A.N.A.S. 
alla presenza dellʼospite dʼonore

 TRACY (Vincitrice di Masterchef)

Buone Feste a tutti!!!

MODENINI SRL - VAN SERVICE - ALTURAS SRL
SCATA’ SNC - TECNOCOP SRL - ECODEM SRL

EXTRAFOOD INTERNATIONAL SRL - S.I.A. SRL
CAD & CO SAS - TERMOIDRAULICA TOMASI STEVEN

PUBBLIUNO SRL - BAR IL DUOMO - CORRADO PITTORE 
LORIS & MASSIMO GOMME - C.M.C SRL - HUROM ITALIA

PRT CARROZZERIA -  MONTE OLIVETO SNC
IMMOBILIARE BP PRIMA CASA - FARAONI MARCELLO

STERZI SCAVI SRL - SANUR VIAGGI - CDA PUNTOVERDE SRL
ECODENT SRL - IMPRESA EDILE DE BATTISTI LEONARDO SNC

O.M.B. di Braggio Marco - BEVANDE ROMBONI G.
PACHERA MARIO FOTOGRAFO - IMMOBILIARE DUOMO

BERTOLANI TRASLOCHI - CALDANA PAVIMENTI
PIZZERIA AL VENTO - PAR CARPENTERIA METALLICA

DIESSE SYSTEMS - GIMA LAMIERE - IMPRESA EDILE PERINA F.lli SNC
 AUTOMAH SRL - SCATOLIFICIO POZZI SRL - TECNOMAX SRLS

 AURORA FRUIT - CARROZZERIA MF COM - INTRA SRL
P.I.T. SRL - LZ di Zanoni Luca - MELOTTO GIONA

DEBATTISTI IMPIANTI - OFFICINE RIGONI SRL
TRASPORTI DE.A.M. SNC - OCMAR SNC - ANGELO MAZZI SRL

SERVICE TOP SRL - ZANONI SNC - D.P.F. TRASPORTI SNC

Buone Feste a tutti!!!

MODENINI SRL - VAN SERVICE - ALTURAS SRL
SCATA’ SNC - TECNOCOP SRL - ECODEM SRL

EXTRAFOOD INTERNATIONAL SRL - S.I.A. SRL
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ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.00	 Compagnia teatrale 

	 LA MOSCHETA
Ambientata negli anni ’50, la vicenda si 
svolge in una sagrestia della provincia 
veneta e vede per protagonista il 
parroco del paese, Don Gino, alle 
prese con i piccoli e grandi problemi 
dei suoi compaesani. In particolare 
si troverà a dover trovare soluzione 
ai guai di due sorelle: Maria, moglie 
di un minatore emigrato in Belgio, 
a Marcinelle e Teresa, che tutti 
conoscono come seria e illibata.
Alla loro storia si intreccia quella 
di altri personaggi, tra i quali il 
fedifrago farmacista del paese e il 
sagrestano Berto, invalido e bizzarro, 
vera e propria croce del povero 
Don Gino. Commedia in due atti di 
Gianni Clementi. Regia di Daniele 
Marchesini.

MERCOLEDÌ 23 OTTOBRE

Luma Impianti S.a.s.
di Bonato Luca & C.
Via Dell’ Imprenditore,8
37060 Buttapietra (VR)
info@lumaimpianti.com
Tel. 045 6661604
Fax 045 6660491
www.lumaimpianti.com

Smart Home
e Domotica

Impianti Fotovoltaici
e Sistemi di Accumulo

Impianti d’Allarme,
TVCC e Rilevazioni Fumo

Condizionamento
e Pompe di Calore

Impianti Elettrici
ed Automazione
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ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

GIOVEDÌ 24 OTTOBRE

www.fi eradellapolenta.it14

Giovedì          OttobreGiovedì          Ottobre19
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.00 COMPAGNIA 
 TEATRALE ESTRAVAGARIO 

presenta: “UOMINI SULL’ORLO 
 DI UNA CRISI DI NERVI”

Viale del Lavoro, 50 

“Ingresso libero”
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Giovedì          OttobreGiovedì          Ottobre19
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.00 COMPAGNIA 
 TEATRALE ESTRAVAGARIO 

presenta: “UOMINI SULL’ORLO 
 DI UNA CRISI DI NERVI”

Viale del Lavoro, 50 

“Ingresso libero”
Centri Estetici e Abbronzatura

Via Marconi 77 Castel d’Azzano

tel. 045 512521 - cell. 348 6095170
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Venerdì          OttobreVenerdì          Ottobre20
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45  Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.00 “I CANZONISSIMI SHOW” 
 POP & TRASH ITALIAN BAND Le grandi HITS 
 della musica italiana degli anni 
 60, 70, 80, 90 e non solo, per una 
 scoppiettante sfi da tra decadi musicali

Via Tiro a Segno, 14
37063 Isola della Scala

info@piscineisoladellascala.it

045 7302626

info@piscinebelvedere.it

045 4641357

Via Montelungo, 5
37131 Verona

Apertura iscrizioni
corsi di nuoto

2° turno al 6.11.23

Le grandi HITS 

“Ingresso libero”

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.30	 RIUNITI BAND
Il nome RIUNITI affonda le proprie origini alla fine 
degli anni 60 quando alcuni componenti di diversi 
gruppi musicali decisero di fondersi in un’unica 
compagine. Da qui l’idea di “RIUNITI”. La formazione, 
se pur con altri musicisti, arriva ai nostri giorni 
esibendosi con musica rock/pop dagli anni ‘60 agli 
anni ‘90, sia italiano che internazionale ma sempre 
e rigorosamente eseguita da soli strumenti musicali 
sul palco. Uno dei primi fondatori del gruppo Alberto 
Meneghini, ne fa ancora parte nel ruolo di chitarra 
d’accompagnamento. Oggi il gruppo si compone di 
due voci, due chitarre, basso, batteria e tastiera.

VENERDÌ 25 OTTOBRE
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ORE 12.00	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 12.00	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 20.45	 SERATA BENEFICA 
	 A FAVORE AGBD 
	 associazione genitori 
	 bambini down

SABATO 26 OTTOBRE

Media Partner “Fiera della Polenta”

ORE 7.30 MOTOCROSS - DUE ORE A COPPIE 
ORE 10.00  SFILATA AUTO E MOTO D’EPOCA

per le vie del paese

ORE 11.00 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 12.00 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 17.30 VERONAMUSICAL PRESENTA
 “LA REGINA DEI GHIACCI”

Musical per tutta la famiglia

ORE 18.45 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

www.fi eradellapolenta.it 17

Domenica          OttobreDomenica          Ottobre22

“Ingresso libero”
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ORE 7.30	 MOTOCROSS - DUE ORE A COPPIE
ORE 11.00	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 12.00	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 17.30	 Musical - SISTER 

	 “Un diamante in convento”
	 Esibizione del gruppo 
	 The Diamonds 
	 della scuola Granbadò Musical  
	 Regia Alberto Bronzato

“Sapete cosa succede quando una scatenata 
cantante di night club si trova all’improvviso 
a rispettare le rigide regole di un convento di 
suore?
Il nostro diamante non è proprio fatto per il 
dimesso stile di vita monacale e travestita da 
suora fatica non poco a farsi accettare dalla 
rigorosissima Madre Superiora, eppure la 
nostra “cantante di night” troverà il modo per 
passare il suo tempo, ma come?”

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

DOMENICA 27 OTTOBRE
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LUNEDÌ 28 OTTOBRE

www.fi eradellapolenta.it 39

Mercoledì          NovembreMercoledì          Novembre1
ORE 11.00 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 12.00 Apertura “STAND GASTRONOMICI”
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO”
ORE 18,45 Apertura STAND GASTRONOMICI

ORE 21.00 Aspettando il “FORETTEFESTIVAL”
presenta Valerio Locatelli Concorso canoro 

 per cantanti non professionisti, per info 
 Tel. 3401294208

Via Solferino, 4 - Forette di Vigasio - VR

presenta Valerio Locatelli Concorso canoro 

“Ingresso libero”

www.fi eradellapolenta.it42

Lava con il candore e la purezza del giglio

DETERGENZA - MACCHINE - ATTREZZATURE - ASSISTENZA

Via C. Colombo, 1 - 37066 Sommacampagna (VR)
Tel. 045 8960700 - Tel. 045 8960663

info@detersol.it - www.detersol.it www.insideproject.it

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 22.30 ESTRAZIONE A PREMI SALA 1
            (REGOLAMENTO VEDI A PAG.8)
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MARTEDÌ 29 OTTOBRE
ORE 18.00	 SPAZIO SCUOLE
	 Concorso - spettacolo 

	 “Fiera della Polenta” scuole materne

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 22.30 ESTRAZIONE A PREMI SALA 1
            (REGOLAMENTO VEDI A PAG.8)
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ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.00	 Compagnia Teatrale CASTELROTTO
	 presenta RISI E BISI
Dietro una pietanza come quella dei “risi e bisi”, si nascondono succulente 
dinamiche familari. Due sorelle, proprietarie di una merceria sopravvissuta alla 
crisi economica, condividono lo stesso tetto ma hanno un approccio alla vita 
completamente differente. Rina, la maggiore, vede il mondo come un nemico 
sul punto di fregarti. Gina, al contrario, lo filtra attraverso l’ingenuità di chi 
ancora sogna ad occhi aperti come nelle telenovele. Queste due visioni della 
vita completamente opposte, conducono le protagoniste ad una costante 
divergenza di opinione, dall’impiego del denaro 
a quanto burro vada messo nei “risi e bisi”, con 
risvolti irresistibilmente comici, drammatici, e 
soprattutto, dal sapore familiare. Ma voi, nei risi 
e bisi, il burro lo mettete? Buon divertimento
Enzo Forleo

MERCOLEDÌ 30 OTTOBRE

www.fi eradellapolenta.it 39

Mercoledì          NovembreMercoledì          Novembre1
ORE 11.00 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 12.00 Apertura “STAND GASTRONOMICI”
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO”
ORE 18,45 Apertura STAND GASTRONOMICI

ORE 21.00 Aspettando il “FORETTEFESTIVAL”
presenta Valerio Locatelli Concorso canoro 

 per cantanti non professionisti, per info 
 Tel. 3401294208

Via Solferino, 4 - Forette di Vigasio - VR

presenta Valerio Locatelli Concorso canoro 

“Ingresso libero”
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Martedì          OttobreMartedì          Ottobre24
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45  Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 20.00 Serata degustazione Ristorante VERONA ANTICA 
presso “IL RISTORANTE” sala 4  

MALAGNINI
  SAMUELE S.r.l. 

Lavorazione meccanica • Progettazione
Costruzione stampi e stampaggio metalli

Stampi: a passo con maschiatura incorporata
Termo soffiaggio • Aspiraggio 

Fondi bombati • Iniezione

Via N. Sauro, 16/C
37060 Fagnano di Trevenzuolo (VR)

Tel. 045 7350243 - www.v-malagnini.com
e-mail: samuele@v-malagnini.com
Cod. Fisc. e Partita IVA 04408230235
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NOVITÀ 2023

IL RISTORANTE

 IN FIERA

I piatti saranno abbinati ai vini del territorio
Prenotazione al n. 349 5286457 euro 35 bevande incluse

“LA TRADIZIONALE CUCINA VERONESE CUCINATA E SERVITA DA IMPORTANTI CHEF”

presso “IL RISTORANTE” sala 4

Antipasto
Polenta carbonera

Primo piatto
Pasta di mais con salsiccia, 
porri e ricotta affumicata

Secondo piatto
Pastissada de caval 

con polenta 

Dessert
Torta di ricotta con composta di mirtilli

ORE 22.00 Estrazione a premi - sala 1 (regolamentovedi a pag.7)
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Sistema ad Energia Solare

Pannelli Solari Rete Elettrica
Luci

Luci

Frigorifero

Lavatrice

Inverter

Batterie

Quadro di Combinazione
Fotovoltaico

DISINFEST ONE
S E R V I Z I   D I   D I S I N F E S T A Z I O N E
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30 ANNI DI SOLIDI VALORI, CON SOLIDE BASI

ORGANISMO DI ATTESTAZIONE S.P.A.

CERTIFICATO N.9391/57/01

San Giovanni Ilarione (Vr) - Via 11 Settembre, 50 - Tel. 045 7465139  
Filiale di Vigasio (Vr) - Via dell’industria, 1 - Tel. 045 7363190 - mail vigasio@filatermoidraulica.it
WWW. FILATERMOIDRAULICA.IT   

Ü RISCALDAMENTO
Ü CONDIZIONAMENTO
Ü IMPIANTI ACCIAIO INOX
Ü ANTINCENDIO
Ü ENERGIE RINNOVABILI

Ü TRATTAMENTO ACQUE
Ü CARPENTERIA METALLICA
Ü GAS
Ü RICERCA PERDITE
Ü SISTEMI VRF

RISCALDAMENTO
CONDIZIONAMENTO
IMPIANTI ACCIAO INOX
ANTINCENDIO

ENERGIE RINNOVABILI
TRATTAMENTO ACQUA
CARPENTERIA METALLICA
GAS

Filiale di Vigasio
Via dell'Industria 1

Tel:
045 7363190

Mail:
vigasio@filatermoidraulica.it

Sito web:
www.filatermoidraulica.it

V
T

Un gruppo di oltre 60 professionisti
al Vostro servizio!

www.fi eradellapolenta.it24
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Il nostro MENÙ per soddisfare ogni palato
PRIMI PIATTI
BIGOLI AI PORCINI
BIGOLI  ALLA LEPRE
BIGOLI ALL’AMATRICIANA
BIGOLI AL GORGONZOLA E TARTUFO
BIGOLI ALLA CARBONARA
BIGOLI CON IL MUFLONE
BIGOLI FUNGHI E TARTUFO
GNOCCHI DI MAIS CON FORMAGGI DELLA LESSINIA
GNOCCHI DI MAIS CON GORGONZOLA E PANNA
GNOCCHI DI MAIS CON POMODORO  BASILICO E GRANA
GNOCCHI DI MAIS CON RAGÙ DI CARNE
GNOCCHI DI MALGA
GNOCCHI TASTASAL E  GRANA
LASAGNETTE CON CONIGLIO
MACCHERONCINI CON RAGÙ DI CERVO
MACCHERONCINI CON RAGÙ DI MUSSO
MACCHERONCINI CON RAGÙ DI ANITRA
MACCHERONCINI CON RAGÙ ALLA BOLOGNESE
MACCHERONCINI AI TRE COLORI tastasal, pomodorini secchi e crema di zucchine
PAPPARDELLE ALL’ANITRA
PAPPARDELLE AL RAGÙ DI ASINO
PAPPARDELLE CON CINGHIALE
PASTICCIO DI PESCE, capesante, code di gambero, tonno affumicato
RISOTTO ALLA VIGASIANA
RISOTTO CON RADICCHIO E MONTE VERONESE
TORTELLINI DI VALEGGIO fatti a mano burro e salvia
TORTELLI DI VALEGGIO fatti a mano con ripieno di polenta e salsiccia
TORTELLI DI VALEGGIO fatti a mano con ripieno di polenta e gorgonzola
TORTELLI DI ZUCCA

SECONDI PIATTI accompagnati da polenta
ACQUADELLA (PESIN)
ARROSTICIATA LUGANEGA, PETTO DI POLLO E LONZA SPADELLATO
ARROSTICINI DI OVINO
BACCALÀ ALLA VICENTINA
BOCCONCINI DI VITELLO E SALSICCIA con funghi porcini
BRASATO DI MANZO con erbette
CARNE SALÀ SCOTTATA con fagioli stufati e polenta alla griglia
CODE ALLA VACCINARA
CONCIA polpa di maiale tritata, Grana Padano, salsiccia, funghi
COSTINE DI MAIALE ALLO SPIEDO
COTOLETTA CON PATATINE
FEGATO ALLA VENEZIANA
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FINFERLI E LUGANEGA
FORMAGGI MISTI Monte Veronese, grana e brie
FRITTO MISTO, ciuffi di calamaro, code di gambero sgusciate, anelli di totano, saltarei, acquadelle, verdura 
pastellata e polenta fritta
GRIGLIATA MISTA lonza, pancetta e salamella
GULASH
MAXI GRIGLIATA (DOPPIA GRIGLIATA) più verdure grigliate
MEZZO GALLETTO ARROSTO
GAMBERINI  (SALTAREI)
GUANCIALINO DI MAIALE AL VALPOLICELLA
GUANCIALINO DI MANZO  con salsa ai porcini
LUCCIO IN SALSA
MAIALINO CON CREMA DI TARTUFO AL FORNO
PASTISADA DE CAVAL
PIATTO GRAN DEGUSTAZIONE consigliato x due persone  seppie con piselli, luccio in salsa, sarde in saor, 
latterino fritto saltarei fritti
PIATTO GRAN GALÀ fegato, polpettine, straccetti, tagliata, costine
PIATTO RICCO pappardelle, arrosticini con polenta, formaggi con polenta
PIATTO TIROLESE (crauti, polenta, costina, cotechino e salsiccia)
POLENTA FUNGHI E GRANA
POLENTA E RENGA
POLENTA INFASOLÀ (fagioli e pancetta affumicata)
POLENTA E CINGHIALE

POLENTA STORTINA VERONESE PRESIDIO SLOWFOOD  E MONTE VERONESE MEZZANO
POLENTA TASTASAL E MONTE VERONESE
PORCINI e BRIÈ
PORCINI e GORGONZOLA
PORCINI e  TALEGGIO
POLPETTINE al sugo di pomodoro
PULLED DI MANZO CON BIRRA E VERDURE
SARDE IN SAOR
SEPPIE CON PISELLI
SPEZZATINO DI CERVO E CAPRIOLO
SPEZZATINO DI DAINO
SPEZZATINO DI MANZO CON PORCINI E TARTUFO
SPEZZATINO DI MANZO CON VERDURE e funghi pioppini
SPEZZATINO DI MUSSO (ASINO)
SPEZZATINO DI MUFLONE
STINCO DI MAIALE AL FORNO
STRACCETTI DI MANZO con funghi, Monte Veronese mezzano
STRACCETTI DI POLLO SPECK E FORMAGGIO
TAGLIATA DI MANZO con rucola e scaglie di grana
TAGLIERE MISTO DEL CONVIVIO (consigliato x 2 persone): pancetta al tartufo, speck di fesa Alto Adige, soppressa 
nostrana con filetto, mortadella IGP cuor di paese, formaggio Cimbrikus e Pratomagno Vecchio, giardiniera artigia-
nale, pane e grissini di pizza
TRIPPE
VULCANO DI POLENTA, piatto polenta con salsa di pomodoro, funghi porcini, cubetti di pancetta e formaggio 
Monte Veronese a scaglie
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CONTORNI
FAGIOLI STUFATI
PATATINE FRITTE
VERDURE MISTE GRIGLIATE

LA NOSTRA PASTICCERIA
AMOR DI POLENTA MONOPORZIONE

CHEESECAKE AI FRUTTI ROSSI

CROSTATA RICOTTA E FICHI MONOPORZIONE

DOLCE ELITÈ cioccolato bianco e pistacchio monoporzione

DOLCE ELITÈ cioccolato bianco e frutti di bosco

FROLLA DI POLENTA (frolla cioccolato cremoso)

FROLLA  AL CIOCCOLATO  E CREMOSO (cestino di frolla al cioccolato più crema zabaglione)

MIGNON DI PASTICCERIA ASSORTITA 24 PZ

MILLEFOGLIE DI MAIS MONOPORZIONE

PANNA COTTA AL CAFFÈ

PERLA NERA MONOPORZIONE cioccolato fondente e nocciola

PIATTO MISTO DOLCI

POLENTA E SALAME DOLCE

PROFITTEROL

PROFITTEROL AL PISTACCHIO

SBRISOLONA MONOPORZIONE

SBRISOLONA TORTA INTERA

SEMIFREDDO ALL’AMARETTO

TIRAMISÙ  

TRIS DI CIOCCOLATO  

ZALETTI biscotti di farina di mais, uvetta

ZUPPA INGLESE

LE NOSTRE PIZZE
AUTUNNO: pomodoro, mozzarella fior di latte, radicchio fresco, gorgonzola dolce, speck di fesa Alto Adige

CAPITANO: pom, mozz. fior di latte, cipolla rossa di Tropea, fagioli spadellati, salamino piccante “Valpolicella”, 
salsiccia, peperoni freschi  spadellati, aglio, pepe e basilico in uscita

CAPRICCIOSA: pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto “alta qualità” funghi freschi, carciofi spadellati, 
acciughe cantabrico, olive taggiasche

CONDITA:  pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto “alta qualità” grana DOP in cottura, pepe, olio  evo 
aromatizzato al basilico

CORONA: riduzione di pomodorini rossi & gialli, mozzarella, pancetta “La Giovanna”, grana DOP, basilico, origano fresco

DIAVOLA: pomodoro, mozzarella fior di latte, cipolla rossa di Tropea, salamino piccante “Valpolicella”, 
peperoni freschi spadellati, basilico in uscita

GOLOSA: nutella, granella di nocciola, zucchero a velo.

MARGHERITA: pomodoro, fior di latte, basilico in uscita
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MARINARA: pomodoro, aglio, origano fresco, olio evo, basilico in uscita

MONTANARA: mozzarella fior di latte, patate rosse di montagna al forno, speck di fesa Alto Adige, rosmarino

PARMIGIANA: pomodoro, mozzarella fior di latte, melanzane grigliate, grana DOP in cottura, basilico in cottura

PRESIDENTE:pomodoro mozzarella di bufala DOP fuori cottura, cipolla rossa di Tropea, 
salamino piccante “Valpolicella”, aglio, basilico fuori cottura

PROSCIUTTO E FUNGHI: pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto “alta qualità”, funghi freschi, 
basilico in uscita

4 FORMAGGI: pomodoro, mozzarella fior di latte, gorgonzola dolce, ricotta fresca, grana DOP in cottura, basilico in uscita

REGINA: pomodoro, burrata fuori cottura, acciughe cantabrico, pomodorini gialli, olive taggiasche, basilico fuori cottura

SALAMINO: pomodoro, mozzarella fior di latte, salamino piccante “Valpolicella”, basilico in uscita

TARTUFATA: mozzarella fior di latte, funghi freschi, crema di tartufo, rucola fresca, scaglie di grana DOP, olio al tartufo

TONNO E CIPOLLA: pomodoro, mozzarella fior di latte, cipolla rossa di Tropea, tonno, basilico in uscita

VEGETARIANA: pom., mozz. fior di latte, melanzane grigliate, funghi freschi, peperoni freschi spadellati,  rondelle 
di zucchine fresche, pomodorini confit, grana DOP

VIGASIO: pomodorini confit, mozzarella di bufala DOP in cottura, grana, erba cipollina, caprino di latte vaccino 
fuori cottura, crostini di semola e polenta con olio evo

WURSTEL: pomodoro,mozzarella fior di latte, wurstel “Valpolicella”

AGGIUNTE

DOPPIA PASTA

BAR
ACQUA 50 cl
BIBITE coca cola, fanta, the, bibita lattina
VINO ALLA SPINA bicchiere
VINO ALLA SPINA ½ litro
VINO ALLA SPINA 1 litro
VINO VERDUZZO frizzante alla spina-bicchiere
VINO VERDUZZO  frizzante alla spina-½ litro
VINO VERDUZZO  frizzante 1 litro
VINO RABOSELLO rosè frizzante alla spina-bicchiere
VINO RABOSELLO rosè frizzante alla spina-½ litro
VINO RABOSELLO rosè frizzante alla spina 1 litro
CAFFÈ espresso, decaffeinato, orzo, ginseng
CAFFÈ GINSENG

CAFFÈ D’ORZO

CAFFÈ CORRETTO grappa, cognac, sambuca
SORBETTO AL LIMONE

SORBETTO ALLA LIQUIRIZIA

CREMA CAFFÈ
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BIRRE

BIRRA ALLA SPINA CHIARA caraffa da 1,5 l.
BIRRA ALLA SPINA CHIARA piccola 30 cl
BIRRA ARTIGIANALE DEL BARONE
BIRRA THERESIANER VIENNA rossa 33 cl
BIRRA ANALCOLICA BECK’S 33 cl

CUSTOZA Monte del Fra’ - Sommacampagna 
LUGANA Fraccaroli - Peschiera del Garda 
SOAVE CLASSICO doc PRESSONI In collaborazione con 
l’Associazione Vinamour Cantina del Castello - Soave 
RECIOTO DI GAMBELLARA - PASSITO Cantina di Gambellara 50 cl. 
CHIARETTO Monte del Fra’- Sommacampagna 
BARDOLINO Monte del Fra’- Sommacampagna 
LAMBRUSCO secco Faenza - Emilia – Terre Forti 
LAMBRUSCO amabile Cantine Ceci - Parma - Terre Verdiane 
VALPOLICELLA CLASSICO Cantina Valpantena - Torre del Falasco 
VALPOLICELLA SUPERIORE doc Cantina Valpantena - Torre del Falasco 
VALPOLICELLA RIPASSO doc Cantina Valpantena - Torre del Falasco 
VALPOLICELLA SUPERIORE doc La Villa Az. Agr. Benedetti La Villa Negrar VR 
VALPOLICELLA RIPASSO doc La Villa Az. Agr. Benedetti La Villa Negrar VR 
AMARONE DELLA VALPOLICELLA docg Cantina Valpantena - Alfabeto 
RECIOTO DELLA VALPOLICELLA docg Cantina Valpantena - Alfabeto 
ASTORIA PROSECCO DOC Galìe Astoria Wines - Valdobbiadene TV 
ASTORIA SPUMANTE Cuvée Brut Astoria Wines – Valdobbiadene TV 
DURELLO Spumante Lessini Brut Cantina Valpantena 
PROSECCO BEPIN DE ETO Az. Vinicola Bepin de Eto Treviso 

VINI DOC (cassa vini DOC/grappe)

LIQUORI - CREME MARZADRO bicchierino 
JUDICA 
GRAPPA IN PUREZZA DI MOSCATO 
18 LUNE 
ANFORA 43° 
CAMILLA 
LA TRENTINA MORBIDA 
GRAPPA ALLE BACCHE DI MIRTILLO 
GRAPPA AL FIENO 
GRAPPA AL MIELE DI BOSCO 
GRAPPA ALLA NOCCIOLA 
GRAPPA CON FRUTTO 
PELLEROSSA 
AMARO MONTENEGRO 
AMARO DEL CAPO 
SAMBUCA 

GRAPPE MARZADRO
(cassa vini DOC/grappe)

ANALCOLICO 
GINGERINO 
CRODINO 
ANALCOLICO DELLA CASA 
ALCOLICO 

SPRIZZATO BIANCO 
SPRITZ APEROL 
SPRITZ CAMPARI 
SPRITZ LIMONCELLO 
E TANTI ALTRI DA SCOPRIRE  

GLI APERITIVI DEL LEONE
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ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 20.00	 DOLCETTO SCHERZETTO

ORE 22.00  DRAG QUEEN
	Big Babol, Dolores Famale, 
	Virginia Zip, Helena Sederova,
	 Safira e Chico DJ

GIOVEDÌ 31 OTTOBRE

Vieni a provare lo
sport del fitness !

Prove gratuite
tutti i giorni !

Sconto del 10%
immeidato
portando con te
questo tagliando !

Via Ortigara 38 F
Villafranca di Verona-Vr

380 645 3372
Crossfit_villafranca

328 126 2301

southstandcrossfit.com
@southstandcrossfit

È PER TUTTI!
Scopri la forza del CrossFit,
prenota la tua prova gratuita!

Porta questo volantino con te e
ottieni il 10% di sconto
sull'abbonamento CrossFit!Seguici su Instagram
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ORE 11.00	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 12.00	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.30	 ROTTI X CASO 
è un “progetto Tribute Band” creato nel 2012 per 
portare nelle piazze, nei locali e nelle più importanti 
manifestazioni d’Italia il “TRIBUTO AGLI 883”, partendo 
dagli album “Hanno ucciso l’Uomo Ragno” e “Nord Sud 
Ovest Est”, fino ad alcuni dei successi più recenti della 
carriera di Max Pezzali come solista.
Lo spettacolo è ricco e dinamico, adatto ad ogni 
tipologia di pubblico e di situazione.

VENERDÌ 1 NOVEMBRE
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Venerdì          OttobreVenerdì          Ottobre27
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.00 BALLO LISCIO
 ORCHESTA TAGLIANI
 Direttamente da Canale Italia 
 Roberto Tagliani e la sua orchestra

presso sala 4

WWW.PALESTRAFENICE.COM

SALA ATTREZZI E 2 SALE CORSI
Corsi Fitness PILATES - GAG -  FIT BOXE

Ginnastica Acrobatica POLE DANCE
Arti Marziali  KARATE - MUAY THAI

Corsi di YOGA
Lezioni PERSONAL

Biologo Nutrizionista su appuntamento

La Fenice Fitness Club
Via Nogarole Rocca, 3 - Vigasio (Vr)

sopra Supermercato Martinelli
info : 045.73.63.755 / 380.30.46.856

SCUOLA DANZA VIGASIO

ASSOCIAZIONE SPORTIVA DILETTANTISTICA

Via Nogarole Rocca, 3 Vigasio (VR) www.palestrafenice.com
3803046856              LaFeniceFitnessClub              lafenice� tnessclub_vigasio

LA FENICE FITNESS CLUB

SALA ATTREZZI PERSONAL TRAINER BIOLOGO NUTRIZIONISTA
KARATE KICK BOXING FUNCTIONAL FIT BOXE PILATES YOGA GAG/TOTAL BODY POSTURALE CORSI ASD LA FENICE

ASD Scuola Danza Vigasio   Danza Classica,  Gioco Danza, Danza Moderna , Hip Hop 

Via Nogarole Rocca, 3 Vigasio (VR) www.palestrafenice.com
3803046856              LaFeniceFitnessClub              lafenice� tnessclub_vigasio

Monica Zorzi: 3471777982                          scuoladanzavigasio                          scuoladanzavigasio

SCUOLA DANZA VIGASIO

POLE DANCE FENICE
scansionami 

per orari corsi
scansionami 
per sito web

SCUOLA DANZA VIGASIO

ASSOCIAZIONE SPORTIVA DILETTANTISTICA

Via Nogarole Rocca, 3 Vigasio (VR) www.palestrafenice.com
3803046856              LaFeniceFitnessClub              lafenice� tnessclub_vigasio

LA FENICE FITNESS CLUB

SALA ATTREZZI PERSONAL TRAINER BIOLOGO NUTRIZIONISTA
KARATE KICK BOXING FUNCTIONAL FIT BOXE PILATES YOGA GAG/TOTAL BODY POSTURALE CORSI ASD LA FENICE

ASD Scuola Danza Vigasio   Danza Classica,  Gioco Danza, Danza Moderna , Hip Hop 

Via Nogarole Rocca, 3 Vigasio (VR) www.palestrafenice.com
3803046856              LaFeniceFitnessClub              lafenice� tnessclub_vigasio

Monica Zorzi: 3471777982                          scuoladanzavigasio                          scuoladanzavigasio

SCUOLA DANZA VIGASIO

POLE DANCE FENICE
scansionami 

per orari corsi
scansionami 
per sito web

SITO WEB ORARIO CORSI

“Ingresso libero”
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ORE 12.00	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 12.00	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

Dalle ore 13.00 alle ore 24.00 

FESTIVAL NAZIONALE 
DEL COUNTRY SALA 5

La scuola COUNTRY FOREVER 
di Country & Western dance 
viene fondata dalla sua TITOLARE 
e TEACHER ZERLOTIN VANNA nel 
settembre 2016. È partita piccola 
piccola ma pian piano nel tempo si è 
ingrandita sempre di più, organizzando 
eventi, sagre e fiere in tutto il territorio 
Veronese. Presente da tre anni con il 
FESTIVAL NAZIONALE DEL COUNTRY 
alla fiera della polenta.

SABATO 2 NOVEMBRE
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Sabato          OttobreSabato          Ottobre28
ORE 11.00 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 12.00 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 16.00 C’ERA UNA VOLTA IN ITALIA
        20.00  GIACCARTA STA ARRIVANDO

docufi lm di Silvestro Montanaro 
 sulla malasanità

ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.00 AMICI MIEI….17 
 CORO ALPINI

il CORO A.N.A. 
 SAN MAURIZIO DI VIGASIO 

diretto da Claudio Bernardi 
 ed il CORO 
 LA CHIUSA DI VOLARGNE 

diretto dal maestro Enzo Giaretta 
 presentano una serata di canti, 
 amicizia e solidarietà 
 ricordando il poeta ed amico 
 Bepi Sartori

presso sala 4

MALASANITA’ Docufilm con dibattito  
 
 
 
 
 

 
Sabato 28 ottobre ore 16 VIGASIO Fiera della polenta (impianti sportivi di via Alzeri)  

Relatori Dott. Dario Giacomini e Riccardo Rocchesso  di “100 giorni da leoni”   
 

offerta libera e consapevole 

“Ingresso libero”



33 www.fieradellapolenta.it

6° MOTOPOLENTA (RADUNO MOTOCICLISTICO)
ORE 9.30	 RITROVO presso i padiglioni della Fiera della Polenta 
	 per iscrizione, colazione con caffè e brioches
	 con consegna di un simpatico gadget;
ORE 10.30 	 PARTENZA con sosta aperitivo;
ORE 13.00 	 RIENTRO con possibilità per i desiderosi 
	 di pranzare in compagnia gustando i piatti 
	 della Fiera della Polenta (consumazione non compresa) 

ORE 11.00	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 12.00	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 18.00	 “AMICI MIEI... 18” SALA 5
Serata di solidarietà con i 
racconti di Giorgio Sembenini e 
accompagnamento musicale del 
coro A.N.A. SAN MAURIZIO

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA
	 MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND
	 GASTRONOMICI”

DOMENICA 3 NOVEMBRE
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Lunedì          OttobreLunedì          Ottobre30

Prenotazione al n. 349 5286457 entro e non oltre le ore 12 del 29 Ottobre

Serata degustazione vini e Prosciutti
Salumi del Prosciuttifi cio Soave

Prosciutto Crudo riserva, Speck di Fesa, 
Pancetta tesa affumicata,

Lardo stagionato con polenta
Gnocchi di polenta e Salsiccia de LʼAgriturismo Bosco di Colognola ai Colli 

Zaletti
Vini della Cantina Coffele

organizzata dall’Associazione LA STRADA DEL VINO DI SOAVE
con la collaborazione del “PROSCIUTTIFICIO SOAVE”, 

dell’agriturismo “IL BOSCO” di colognola ai colli e della “CANTINA COFFELE”
euro 35

“LA TRADIZIONALE CUCINA VERONESE CUCINATA E SERVITA DA IMPORTANTI CHEF”

presso “IL RISTORANTE” sala 4

ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45  Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 20.00 Serata degustazione VINO E PROSCIUTTI 
presso “IL RISTORANTE” sala 4  

ORE 22.00 Estrazione a premi - sala 1 (regolamentovedi a pag.7)

NOVITÀ 2023

IL RISTORANTE

 IN FIERA
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ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 22.30 ESTRAZIONE A PREMI SALA 1
            (REGOLAMENTO VEDI A PAG.8)

LUNEDÌ 4 NOVEMBRE
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Lunedì          OttobreLunedì          Ottobre30

Prenotazione al n. 349 5286457 entro e non oltre le ore 12 del 29 Ottobre

Serata degustazione vini e Prosciutti
Salumi del Prosciuttifi cio Soave

Prosciutto Crudo riserva, Speck di Fesa, 
Pancetta tesa affumicata,

Lardo stagionato con polenta
Gnocchi di polenta e Salsiccia de LʼAgriturismo Bosco di Colognola ai Colli 

Zaletti
Vini della Cantina Coffele

organizzata dall’Associazione LA STRADA DEL VINO DI SOAVE
con la collaborazione del “PROSCIUTTIFICIO SOAVE”, 

dell’agriturismo “IL BOSCO” di colognola ai colli e della “CANTINA COFFELE”
euro 35

“LA TRADIZIONALE CUCINA VERONESE CUCINATA E SERVITA DA IMPORTANTI CHEF”

presso “IL RISTORANTE” sala 4

ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45  Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 20.00 Serata degustazione VINO E PROSCIUTTI 
presso “IL RISTORANTE” sala 4  

ORE 22.00 Estrazione a premi - sala 1 (regolamentovedi a pag.7)

NOVITÀ 2023

IL RISTORANTE

 IN FIERA

       

 

           

 
 
 
 
 
                                                        
 📞📞📞📞📞📞📞📞 392 1763214 

  📧📧📧📧 riccardo.marini@allianz351.it 
P.IVA 04820260232 

 

RICCARDO MARINI 
Intermediario Assicurativo 

Sub Agenzia Vigasio 
Corso V. Emanuele II, 34 

37068 VIGASIO (VR) 

ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 22.00 Serata di intrattenimento con
 “DRAG QUEEN SHOW”

Dolores Famale, Virginia Zip, 
 Helena Sederova, 
 Gigliola Sfrantelli, 
 Lola VonDen e Chico DJ
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OFFICINA MECCANICA

P O Z Z A

info@o cinapozza.it

Via del Lavoro, 20 - 37068 VIGASIO - Verona

+39 045 6685458

S r l

P. IVA 04827750235

linea nostra

P E R S O N A L I Z E D  S H O E S

P E R S O N A L I Z E D  S H O E S

Via camagre, 23/A
37063 isola della scala (vr)

Tel. 348 1521 556
e.mail: info@lineanostra.it 

PRODUZIONE E VENDITA DIRETTA

P.IVA 0387319 023 9

linea nostra

P E R S O N A L I Z E D  S H O E S

P E R S O N A L I Z E D  S H O E S

Via camagre, 23/A
37063 isola della scala (vr)

Tel. 348 1521 556
e.mail: info@lineanostra.it 

PRODUZIONE E VENDITA DIRETTA

P.IVA 0387319 023 9

Martedì          OttobreMartedì          Ottobre31

ORE 22.00 Estrazione a premi - sala 1 (regolamentovedi a pag.7)

“Ingresso libero”

Ore 11 presso sede
Cooperativa Solidarietà 

ESTRAZIONE ILESTRAZIONE IL
28 FEBBRAIO 202528 FEBBRAIO 2025

1.1.
2.2.
3.3.
4.4.
5.5.
6.6.
7.7.
8.8.
9.9.

10.10.
11.11.
12.12.

I numeri estratti con i relativi premi saranno pubblicati presso la sede di Cooperativa Sociale
Solidarietà di Vigasio  e sul sito www.solidarietavigasio.it e i premi saranno disponibili per il

ritiro dal giorno successivo all’estrazione ed entro il 31 marzo 2025. Regolamento completo su
www.solidarietavigasio.it

BIGLIETTOBIGLIETTO
1 EURO1 EURO

Dai un’Dai un’OPPORTUNITA’OPPORTUNITA’
allaalla  SOLIDARIETA’SOLIDARIETA’

LOTTERIA  SOLIDALE

Con questo biglietto, Con questo biglietto, contribuisci a migliorare le opportunità per 50 personecontribuisci a migliorare le opportunità per 50 persone che ogni che ogni
giorno partecipano ai laboratori della Cooperativa Sociale Solidarietà di Vigasio,giorno partecipano ai laboratori della Cooperativa Sociale Solidarietà di Vigasio,

favorendo la loro crescitafavorendo la loro crescita personale e sociale in un ambiente inclusivo personale e sociale in un ambiente inclusivo

Acquista iAcquista i
tuoituoi

biglietti ebiglietti e
tenta latenta la
fortuna!fortuna!
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ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 22.30 ESTRAZIONE A PREMI SALA 1
            (REGOLAMENTO VEDI A PAG.8)

MARTEDÌ 5 NOVEMBRE

WWW.PALESTRAFENICE.COM

SALA ATTREZZI E 2 SALE CORSI
Corsi Fitness PILATES - GAG -  FIT BOXE

Ginnastica Acrobatica POLE DANCE
Arti Marziali  KARATE - MUAY THAI

Corsi di YOGA
Lezioni PERSONAL

Biologo Nutrizionista su appuntamento

La Fenice Fitness Club
Via Nogarole Rocca, 3 - Vigasio (Vr)

sopra Supermercato Martinelli
info : 045.7363755 / 380.3046856
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CORSO GARIBALDI 3A - VIGASIO
Vuoi vendere, comprare o locare casa?
Uno staff di professionisti esperti del mercato immobiliare della tua zona, 
è a tua disposizione per aiutarti a risolvere qualsiasi esigenza in tema di casa. 

Nuova Apertura

OGNI AGENZIA HA UN PROPRIO TITOLARE ED È AUTONOMA - REALIZZATO DA TECNOMEDIA SRL - TEL. 02.52.82.39.31 - SOCIETÀ APPARTENENTE AL GRUPPO TECNOCASA

Affiliato: IMMOBILIARE VIGASIO S.R.L.
n 3454109760  e vrhsg@tecnocasa.it  c vigasio1.tecnocasa.it

INQUADRAMI
VISITA IL NOSTRO SITO

TI OFFRIAMO UN SERVIZIO A 

360°

STIAMO CERCANDO TE! DIVENTA AGENTE IMMOBILIARE

Cerchi lavoro?

Se devi vendere casa 
e vuoi conoscere il valore del tuo immobile 
affidati a noi.
Una giusta valutazione significa 
maggior possibilità di vendita!

Valutazione gratuita
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ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.00	 Compagnia Teatrale LA PROVA
	 presenta … 

	 “LA SBÈTEGA SORÀDA” 
La commedia trae ispirazione da “La bisbetica 
domata” di Shakespeare ma David Conati ne ha 
fatto una versione più “casalinga”, riambientando 
l’azione nel 1700, tra Verona e Cologna Veneta, 
sfruttando l’impatto comico del dialetto veronese 
con influenze vicentine e semplificando la trama pur 
mantenendo sostanzialmente fedeli i personaggi 
principali di Caterina e Petruccio che nella nuova 
versione diventano Caterina e Pier Pearin. Il testo è 
agile e divertente, le figure maschili e femminili sono 
ben delineate e nell’allestirlo abbiamo deciso di 
rendere bisbetiche, ciascuna a suo modo, anche le 
altre figure femminili tranne Trania, la serva di Pier 
Pearin, che potrebbe, a buon diritto, essere l’unica 
reale bisbetica e che noi per contrapposizione abbiamo reso 
una popolana disincantata dotata di una fastidiosa ma simpatica franchezza e 
di improbabili conoscenze letterarie. Il finale riserverà delle sorprese rispetto al 
testo originale, d’altronde, cari spettatori, nel conflitto tra il mondo maschile e 
quello femminile chi potrà mai avere la meglio?

MERCOLEDÌ 6 NOVEMBRE

Lava con il candore e la purezza del giglio

DETERGENZA - MACCHINE - ATTREZZATURE - ASSISTENZA

Via C. Colombo, 1 - 37066 Sommacampagna (VR)
Tel. 045 8960700 - Tel. 045 8960663

info@detersol.it - www.detersol.it

Via C. Colombo, 1 - 37066 Sommacampagna (VR) - Tel. 045 8960700 - Tel. 045 8960663 - info@detersol.it - www.detersol.it
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Corso Garibaldi, 22 - Vigasio - VR
Tel.: 045 668 5030

info@immobiliarecronos.it
www.immobiliarecronos.it

Giovedì          NovembreGiovedì          Novembre2
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura STAND GASTRONOMICI 

ORE 21.00 COMPAGNIA 
 TEATRALE CASTELROTTO 

presenta: “SIOR TITA PARON” 
di Gino Rocca 

 con la regia di Matteo Spiazzi

“Ingresso libero” 
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Via Cà di Fuori,2 - Buttapietra - VR - Tel./Fax 045 6630470
info@mattiazzitende.it

www.mattiazzitende.it

Sabato          NovembreSabato          Novembre4
ORE 11.00 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 12.00 Apertura STAND GASTRONOMICI 
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura STAND GASTRONOMICI 

ORE 21.00 Serata “RADIO VIVA FM” 
dj direttamente dalla radio 

 con animazione e gadget 

“Ingresso libero”

www.fi eradellapolenta.it42

Lava con il candore e la purezza del giglio

DETERGENZA - MACCHINE - ATTREZZATURE - ASSISTENZA

Via C. Colombo, 1 - 37066 Sommacampagna (VR)
Tel. 045 8960700 - Tel. 045 8960663

info@detersol.it - www.detersol.it www.insideproject.it
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Corso Garibaldi, 22 - Vigasio - VR
Tel.: 045 668 5030

info@immobiliarecronos.it
www.immobiliarecronos.it

Giovedì          NovembreGiovedì          Novembre2
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura STAND GASTRONOMICI 

ORE 21.00 COMPAGNIA 
 TEATRALE CASTELROTTO 

presenta: “SIOR TITA PARON” 
di Gino Rocca 

 con la regia di Matteo Spiazzi

“Ingresso libero”

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.30	 TRIBUTO LUCIO BATTISTI
	 “L.B. BAND”
Tribute Band del grande LUCIO BATTISTI, un gruppo formato da 
cinque elementi che ricrea l’emozionante atmosfera tipica dei 
concerti degli anni 70 del celebre cantautore. Ripercorreremo, 
con uno spettacolo di due ore, le tappe fondamentali della 
collaborazione tra Mogol e Battisti; collaborazione che ha 
segnato la storia della musica Italiana con brani del calibro 
di Acqua Azzurra Acqua Chiara, Anna, La canzone del Sole, 
Emozioni, La Luce dell’Est, Il Mio Canto Libero ... quelle canzoni 
che proprio chiunque conosce! Il nostro tributo ripropone questi 
brani riportando in vita quella magia e quelle emozioni in uno 
spettacolo arricchito da una serie di curiosità e aneddoti sulla 
storia dei brani e sulla collaborazione tra Mogol e Battisti.

GIOVEDÌ 7 NOVEMBRE
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Venerdì          NovembreVenerdì          Novembre3
ORE 18.30 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri
ORE 18.45 Apertura STAND GASTRONOMICI 

ORE 21.00 Orchestra “ROBERTA BAND”
 40 anni di musica 
 percorsi assieme
 Serata di ballo con ospiti

                             ZANONI   S.N.C.
         Di Zanoni Alberto & C.

FUSTELLIFICIO
           LAME – FUSTELLE – PUNZONI              

                     STAMPI PER TAGLIO ABRASIVI

  Via Villafranca 26/E – 37068 Isolalta di Vigasio (VR)
Partita IVA 01890320235   Codice Univoco  SU9YNJA
         Tel.  +390456699252   Cell.  +393405423713
                      Email  zanonialberto@alice.it

“Ingresso libero”

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.30	 TRIBUTO AL GRANDE

	 VASCO ROSSI
	 QUARANT’ANNI DI 
	 DIAPASON
	 BAND

VENERDÌ 8 NOVEMBRE
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PER LE TUE CENE DI LAVORO | 045 7363440 | info@montemezzi.it

Ampia esposizione di 10.000 mq
Auto semestrali e aziendali, usate garantite, 

KM zero e nuove plurimarca

Oltre 150 vetture in pronta consegna.

www.zaffanicar. i t 

TRATTORIA
AL LEONE

TRATTORIA
AL LEONE

TRATTORIA
AL LEONE���������������������������������������
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PER LE TUE CENE DI LAVORO | 045 7363440 | info@montemezzi.it

Ampia esposizione di 10.000 mq
Auto semestrali e aziendali, usate garantite, 

KM zero e nuove plurimarca

Oltre 150 vetture in pronta consegna.

www.zaffanicar. i t 

TRATTORIA
AL LEONE

TRATTORIA
AL LEONE

TRATTORIA
AL LEONE���������������������������������������

PRANZO DI LAVORO

OGNI GIORNO CON MENU’ DIVERSI
PRIMO 11 € - SECONDO 13 € - MENÙ COMPLETO 15 €

NEL FINE SETTIMANA SERATE INTRATTENIMENTO 
CON MUSICA DAL VIVO E DJ
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ORE 9.00	 7° EDIZIONE

	 VIGASIO
	 DRIFT SHOW
	 PATTUGLIA
	 ACROBATICA
	 75 A.S.D.
	 presso piazzale Augusto Daolio
	 zona industriale Vigasio
	 il ricavato sarà devoluto per i
	 progetti giovanili della parrocchia

ORE 12.00	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 12.00	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 21.30	 TRIBUTO 
	 A ZUCCHERO
	 CON
	 PERBACCO
	 BAND 

SABATO 9 NOVEMBRE
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ORE 9.00	 7° EDIZIONE

	 VIGASIO DRIFT SHOW
	 PATTUGLIA ACROBATICA 75 A.S.D.
	 presso piazzale Augusto Daolio zona industriale Vigasio
	 il ricavato sarà devoluto

	 per i progetti giovanili della parrocchia

ORE 11.00	 Apertura “MOSTRA MERCATO” Via Alzeri

ORE 12.00	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 16.30	 Divertiamoci a doppiare
	 le voci dei nostri bambini con

	 LE MILLE VOCI DI

	 PIETRO UBALDI

ORE 17.30	Cantiamo assieme le più belle canzoni 
	 del magico mondo Disney

	 DISNEIAMO

ORE 18.30	 Apertura “MOSTRA MERCATO” 
	 Via Alzeri

ORE 18.45	 Apertura “STAND GASTRONOMICI”

ORE 22.00	 ritorna a farci sognare
	 con i suoi dischi 

	 DJ DANIELE BALDELLI

DOMENICA 10 NOVEMBRE
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SICUR ONE
S E R V I Z I   D I   S I C U R E Z Z A
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SICUR ONE
S E R V I Z I   D I   S I C U R E Z Z A



www.fieradellapolenta.it 50
www.fi eradellapolenta.it50

FORNITORE 
UFFICIALE 
FIERA 
DELLA POLENTA

Distribuito da f o o d  &  b e v e r a g e

V E N E T O
VENDING

www.fi eradellapolenta.it44

PER LE TUE CENE DI LAVORO | 045 7363440 | info@montemezzi.it

Ampia esposizione di 10.000 mq
Auto semestrali e aziendali, usate garantite, 

KM zero e nuove plurimarca

Oltre 150 vetture in pronta consegna.

www.zaffanicar. i t 

TRATTORIA
AL LEONE

TRATTORIA
AL LEONE

TRATTORIA
AL LEONE���������������������������������������
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FORNITORE 
UFFICIALE 
FIERA 
DELLA POLENTA

Distribuito da f o o d  &  b e v e r a g e

V E N E T O
VENDING
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FIERA DELLA POLENTA, QUEST’ANNO HA DEDICATO
PARTICOLARE ATTENZIONE ALL’AMBIENTE.

IL NOSTRO OBBIETTIVO FUTURO 
È RENDERE L’EVENTO ECOSOSTENIBILE AL 100%

 
RINGRAZIO TUTTI 

I VISITATORI, I COLLABORATORI
GLI ESPOSITORI, GLI SPONSOR E TUTTI COLORO CHE NEGLI

ANNI HANNO PERMESSO DI RENDERE GRANDE IL NOSTRO EVENTO.
	 IL PRESIDENTE
	 Umberto Panarotto

AREE PARCHEGGIO FIERA DELLA POLENTA

FIERA DELLA POLENTA, QUEST’ANNO HA DEDICATO 
PARTICOLARE ATTENZIONE ALL’AMBIENTE. 

IL NOSTRO OBBIETTIVO FUTURO È RENDERE L’EVENTO 
ECOSOSTENIBILE AL 100%, USANDO STOVIGLIE IN 

MELAMINA RIUTILIZZABILI. 
RINGRAZIO TUTTI I VISITATORI, I COLABORATORI 

GLI ESPOSITORI, GLI SPONSOR E TUTTI COLORO CHE NEGLI 
ANNI HANNO PERMESSO DI 

RENDERE GRANDE IL NOSTRO EVENTO.
                                                             IL PRESIDENTE
                                                                        UMBERTO PANAROTTO

TUTTI GLI EVENTI SONO AD INGRESSO GRATUITO

www.fi eradellapolenta.it 51

TUTTI GLI EVENTI SONO AD INGRESSO GRATUITO

Ingresso n.1
FIERA
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